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Mesdames, Messieurs, 

 

C’est avec un très grand plaisir que je suis aujourd’hui parmi vous pour la cérémonie de remise du prix de l’Hôtel historique et 

du prix du Restaurant historique qu’ICOMOS Suisse décerne chaque année. Ils sont remis cette année à L'hôtel-restaurant 

Kreuz, ici même, à Herzogenbuchsee, et au restaurant Baratella à Saint-Gall (SG). Tous deux ont une histoire particulière. 

 

Le Baratella est l’histoire d’une famille venue d’Italie au début du XXe siècle, les Baratella, et a su allier, au fils des années, le 

sens de la tradition à la modernisation des lieux. 

 

L’histoire de l’hôtel-restaurant Kreuz est plus ancienne, puisqu’il a été créé en 1787. Mais c’est grâce à l’engagement récent de 

la population, qu’il a pu être sauvé de la fermeture, puis retrouver un cadre propice à l’accueil de la clientèle. 

 

La Suisse est historiquement la terre du tourisme moderne. Ce sont les Alpes qui ont contribué à son attrait. Déjà au 18e siècle, 

Albrecht von Haller, avec son poème Die Alpen (1729 ) ou Jean-Jacques Rousseau et sa Nouvelle Héloïse (1761) ont ouvert les 

yeux du public sur nos paysages sublimes. Les tableaux, poèmes, romans sur les paysages suisses sont légions et magnifient le 

paysage des Alpes. Tout le monde connaît de Rudolf Koller, la fameuse diligence du Gothard. 

 

L’afflux des touristes fut un sacré accélérateur de modernisation. Les citadins du nord de l’Europe, les Anglais notamment, fai-

saient le voyage et s’attendaient à être accueillis confortablement. De nombreux Grands Hôtels et Palaces ont transformé le 

paysage alpin. Les infrastructures de transport, diligences, bus, trains, ont aussi bénéficié de ce mouvement. 

 

Mais ces transformations ont aussi été une menace de destruction de nos paysages. Au même moment, des citoyens se sont 

battus pour préserver cet héritage exceptionnel. L’association Heimatschutz, aujourd’hui Patrimoine Suisse, a été créée en 

1905; le Parc national suisse, en 1914, le premier parc national d’Europe ! 



 

SI les hôtels s’adressent par nature à une clientèle itinérante et aux touristes, les cafés et restaurants, eux ont un public dont le 

premier cercle est la population locale. Ils sont les lieux de rencontre, de partage et d’échanges de proximité de la société. Bien 

sûr, la haute qualité gastronomique est un atout touristique national et international, qui permet de créer un tissu 

de réputation attractif qui bénéficie à tous. 

 

Plus que n’importe quel autre monument historique, les Hôtels et Restaurants historiques doivent allier les valeurs historique et 

architecturale à la valeur d’usage. Ici, plus qu’ailleurs, cette valeur d’usage implique l’application de nombreuses normes de sé-

curité et de salubrité et le maintien au cours des années d’un cadre de qualité. 

 

Dans ces Hôtels et Restaurants historiques, plusieurs défis doivent être relevés: 

- La logique économique : Il ne faut pas que le patrimoine absorbe des ressources, mais il faut aussi qu’il en restitue. 

- L’adaptation aux nouveaux usages et aux normes de sécurité. 

- La qualité de la cuisine, dont les produits sont aussi une manière de mettre en valeur le terroir, les cultures locales, les savoir-

faire, et la préservation de notre environnement. 

- La préservation de l’esprit des lieux, de l’âme d’un site, porteur et transmetteur de l’énergie et des savoir-faire accumulés au 

cours des ans et même des siècles. Cet esprit est inscrit dans la matérialité des lieux, réussir à le préserver donne à chaque lieu 

sa spécificité, son identité, le rend unique. Unique, car il n’est pas possible de recréer artificiellement les traces 

du passé, laissées par ceux et celles qui nous ont précédés.  

 

C’est la mission de la conservation du patrimoine d’identifier les lieux et éléments dignes de protection et de favoriser les savoir-

faire et les bonnes pratiques pour que cet héritage 

puisse être transmis.  

 

C’est un grand défi pour les propriétaires de préserver les hôtels et restaurants historiques, 

et c’est une grande chance pour tous ceux qui peuvent ainsi vivre le présent, au quotidien, dans des lieux qui racontent une his-

toire.  

 

J’adresse mes remerciements au président et aux membres du jury du groupe de travail d’ICOMOS Suisse des Hôtels et Restau-

rants historiques, ainsi qu’au secrétariat d’ICOMOS Suisse. Ma reconnaissance et mes remerciement vont également à Gas-

troSuisse, à Hotellerie Suisse et à Suisse Tourisme pour leur soutien indéfectible, ainsi qu’aux services cantonaux des monu-

ments historiques, qui veillent à la préservation de notre patrimoine et à l’usage des bonnes pratiques de conservation, de res-

tauration et de transformation. Enfin, j’adresse toutes mes félicitations, mais aussi mes chaleureux remerciements aux 

propriétaires et aux gérants qui sont l’âme et le moteur des deux établissements distingués aujourd’hui : l’hôtel Kreuz et le res-

taurant Baratella. 

 

S. Nemec-Piguet 

ICOMOS Suisse 


